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na capsula (1) utilizzabile per la preparazione dl una bevanda infusa, in particolare un cappuccino 
un caffe macchiato, comprende un primo involucro (6) in materiaie sostanzialmente fiessibile 
ontenente una sostanza (Ml) da infusione in polvere, il caffe, ed un secondo involucro (2) che e 
jsato al primo (6), e realizzato in materiaie sostanzialmente rigido e contiene una sostanza (MS) 
slubiie in polvere, il latte. 
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DESCRIZIONE 

annessa a domanda di brevetto per INVENZIONE INDUSTRIALE dal 
titolo: 

"Capsula utilizzabile per la preparazione dl una bevanda infusa" 

a nome: I.M.A. Industria Macchine Automatiche S.p.A., di nazionalita 
italiana, con sede a 40064 Ozzano Emilia (BO), Via Emilia N. 428 - 442. 
Inventore Designato: Fabio FRANCESCHI. 
Depositatyi^.l^N. BO2003A 0 0 0 0 62 



***** 



) 10 La presente invenzione e relativa ad una capsula utilizzabile per la 

preparazione di una bevanda infusa. 

In particolare, la presente invenzione si riferisce ad una capsula mono- 
dose utilizzabile in una macchina da caffe espresso, aH'interno della 
quale la generazione di un flusso forzato di acqua calda o bollente 
15 aitraverso la capsula stessa disposta in una camera di percolazione 
determina la produzione di una bevanda calda a base di latte e caffe, 
come per esempio caffe espresso macchiato oppure cappuccino, cui la 
trattazione che segue f ara esplicito rif erimento senza per questo perde- 
re in generalita. 

) 20 Per la preparazione, preferibilmente in ambito domestico, di un caffe 

espresso, attualmente sono ampiamente commercializzate ed impiegate 
le cosiddette cialde monodose, le quali sono definite da relative dosi 
compresse di materiale da infusione, il caffe, racchiuse, ciascuna, in un 
involucro sigillato a forma sostanzialmente cilindrica di carta-filtro atto ad 
25 essere inserito in una apposita sede prevista nella macchina da caffe 
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espresso. 

Dal Brevetto Europeo EP 776166 B1 e inoltre nota la metodologia di 
reallzzazione di una cialda in carta - filtro in cui f ra due strati di carta-filtro 
viene racchiuso del materiale da infusione, il caffe, compresso e 
miscelato con del materiale solubile, come latte in polvere o crema di latte 
in polvere e simili, in modo tale che la cialda cost ottenuta possa essere 
utilizzata in una macchina da caffe espresso per la preparazione una 
bevanda calda a base di latte e caffe, in particolare un cappuccino. 
L'utilizzo della cialda in carta-filtro del tipo noto sopra descritta presenta 
notevoli svantaggi. 

Infatti, poiche il passaggio del flusso di acqua calda attraverso la citata 
cialda in carta-filtro determina uno scioglimento generalizzato del 
materiale solubile, il latte in polvere, presente nella miscela, mentre al 
contrario, il materiale da infusione, il caffe, tende a rimanere compatto, 
SLiccsds chs !a bevanda in ta! modo ottenuta presenta spesso una 
quantita di latte non correttamente proporzionata rispetto al caffe; in altre 
parole si verif ica che la bevanda preparata utilizzando la sopra descritta 
cialda interamente in carta-filtro contiene concentrazioni troppo elevate di 
latte, rendendo poco piacevole la sua degustazione. 
Inoltre, una siffatta cialda interamente realizzata in carta-filtro, sempre a 
causa dello scioglimento generalizzato del materiale solubile al passaggio 
delPacqua calda, viene ad essere svuotata del suo contenuto solubile e 
pertanto si affloscia, rendendo difficoltosa la successiva operazione di 
estrazione della cialda usata dalla relativa apposita sede della macchina 
da caffe per la sua sostituzione con una nuova. 



m 



Scopo della presente invenzione e quello di realizzare una capsula per 
preparare bevande infuse a base di latte e caffe, I'utilizzo della quale 
permette di superare gli inconvenienti sopra menzionati. 
Secondo la presente invenzione viene realizzata una capsula utilizzabile 

5 per la preparazione di una bevanda infusa, caratterizzata dal fatto di 
comprendere un primo involucro in materiale sostanzialmente flessibile 
contenente una sostanza da infusione in polvere ed un secondo 
involucro, fissato al primo, in materiale sostanzialmente rigido e 
contenente una sostanza solubile in polvere. 

10 L'invenzione viene nel seguito descritta con riferimento alle figure 
allegate, che illustrano una preferita ma non limitativa forma di realizza- 
zione di una capsula utilizzabile per la preparazione di una bevanda 
infusa, in cui: 

- la figura 1 e una vista f rontale ed in sezione di una preferita forma 

s-t; mni;^>n->!nno Hollo ^onei ila in nnnottrt all'inwormnnA* 

- la figura 2 e una vista in sezione di un particolare della capsula di 
figura 1 ; 

- la figura 3 e un'altra vista frontale ed in sezione della capsula di 
figura 1; 

20 - la figura 4 e una vista prospettica della capsula oggetto della 
presente invenzione; 

- la figura 5 rappresenta una vista frontale ed in sezione della 

capsula della figura 4 in posizione operativa di infusione; e 

- la figura 6 e una vista in sezione di un particolare della capsula 
25 della figura 5. 
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Con riferimento alle figure allegate, con 1 viene indicata una capsula 
monodose utilizzabile in una macchina da caffe espresso per preparare 
un bevanda calda a base di latte e caffe, in particolare un cappuccin 
La macchina da caffe espresso, ampiamente nota e per questo 

5 illustrata, e del tipo comprendente sostanzialmente un dispositivo 

generare un flusso di acqua calda o bollente che viene lafto/- v»mn*' 
forzatamente passare attraverso la capsula 1 disposta in una relativa 
sede di alloggiamento in una camera di percolazione, all'interno della 
quale viene a formarsi la citata bevanda calda. 

10 La capsula 1 comprende un involucro chiuso o cartuccia 2, 
preferibilmente di forma troncoconica e realizzata in materiale plastico 
per uso alimentare. 

Secondo quanto illustrato nelle figure 5 e 6, la superficie 3 di fondo della 
cartuccia 2 e prowista di un foro 4 centrale, preferibilmente circolare, 

15 chiuso da una lamella 5 di materiale opportune ed atta, in uso, ad 
essere aperta e/o forata da un ago A cavo della citata macchina da 
caffe. In una forma alternativa, la lamella 5 e parte integrante della 
superficie 3 di fondo della cartuccia 2, owero e definita da un porzione 
forabile della superficie 3 stessa. 

20 All'interno della cartuccia 2 e disposta una quantita predefinita di 
materiale MS solubile in polvere comprendente latte o crema di latte in 
polvere e simili; il materiale MS puo inoltre comprendere anche quantita 
determinate di zucchero in polvere. 

Secondo quanto illustrato nelle figure 1 e da 3 a 5, la capsula 1 
25 comprende inoltre un involucro o cialda 6 in carta-filtro, o altro materiale 
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fiKrante simile, contenente una compressa di materiale Ml da infusione 
in polvere, owero una compressa di polvere di caffe, la quale si trova 
disposta sulla parte superiore 7 della cartuccia 2. 
In particolare, come e possibile osservare nelle figure 1 , 2, 3 e 5, il 

5 bordo 8 anulare esterno di cui e dotata la cialda 6 e fissata in appoggio 
su una protuberanza 9 anulare estema della cartuccia 2 
opportunamente definita sulla parte 7 superiore della cartuccia 2 stessa. 
II fissaggio del bordo 8 della cialda 6 alia protuberanza 9 anulare della 
cartuccia 2 e preferibilmente realizzato mediante incollaggio oppure 

10 mediante saldatura a caldo o tecniche similari. 

In una soluzione ancora piu preferita, il fissaggio awiene utilizzando la 
tecnica attualmente nota di saldatura mediante ultrasuoni. 
Secondo quanto illustrato nelle figure 2, 3 e 4, vantaggiosamente la 
capsula 1 viene coperta e sigillata da uno strato di materiale 10 di 

15 copertura, per esempso un fcglio di alluminio o materiale simile, che 
viene applicato sulla capsula 2, per esempio per incollaggio o tramite 
saldatura a caldo o ad ultrasuoni, all'estremita della protuberanza 9 
della cartuccia 2, in modo da awolgere la parte 1 1 superiore della 
cialda 6 e quindi preservare anche I'aroma di caffe da essa sprigionata. 

20 Tale copertura 10 e atta ad essere eliminate, dall'utente prima 
dell'utilizzo della capsula 1 , quesf ultima venendo quindi posizionata 
dall'utente medesimo nella sede della macchina da caffe prima che la 
macchina stessa venga attivata; successivamente, I'utente prowede a 
dare inizio alia la preparazione del cappuccino premendo un apposito 

25 pulsante di attivazione della macchina da caffe a cui corrisponde un 



movimento relativo fra I'ago A e la capsula 1, in modo che I'ago A 
stesso penetri nel foro 4 della capsula 1 aprendo la lamella 5. 
II flusso di acqua calda generate) nella macchina pertanto attraversa 
prima la cialda 6, generando un flusso di caffe Ml inf uso che va quindi a 
raggiungere ed a bagnare il latte MS solubile contenuto nella cartuccia 
2, ed, infine, attraverso I'interno cavo dell'ago A, a produrre il 
cappuccino desiderata riempiendo I'interno di un sottostante bicchiere o 
tazzina (non illustrati). 

In tal modo, viene preparato un cappuccino con un costante ed ottimale 
rapporto fra latte e caffe tale da renderlo molto gustoso. 
Inoltre, una volta utilizzata, la capsula 1 viene estratta dalla sede della 
macchina con estrema facilita, in particolare grazie alia struttura rigida 
e chiusa della cartuccia 2, la quale inoltre in tal modo, anche grazie alia 
lamella 5 che sostanzialmente va a richiudere il foro 4 una volta che 
I'ago A si allontar.a da!!a capsula 1 , non permette che gocce di acqua o 
di bevanda eventualmente presenti al suo interno escano e vadano a 
bagnare ed imbrattare Tutente stesso o I'ambiente circostante. 
Infine, e da sottolineare il fatto che la capsula 1 cosi realizzata, in virtu 
della copertura 10 che e atta a sigillare solamente la faccia superiore 
della cialda 6 fissata alia sottostante cartuccia 2 rigida, pud 
tranquillamente essere commercializzata e manipolata cosl senza la 
necessita di alcun altro sovraincarto esterno, permettendo un notevole 
risparmio sia nei costi di produzione che di vendita, ed un risparmio di 
material! con conseguente minore impatto ambientale. 
La capsula cosi concepita pud essere oggetto di numerose modifiche e 



# • 
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varlanti tutte rientranti nell'ambito del concetto inventivo; tutti i dettagli 
possono essere sostituiti, inoltre, da elements tecnicamente equivalent!. 



8 



RIVENDICAZIONI 

1. Capsula (1) utilizzabile per la preparazione di una bevanda infusa, 
caratterizzata dal fatto di comprendere un primo involucro (6) in mateg-| 
riale sostanzialmente flessibile contenente una sostanza (Ml) da inf 

5 sione in polvere ed un secondo involucro (2), fissato al primo (6), in 

materiale sostanzialmente rigido contenente una sostanza (MS) splubi- 
le in polvere. 

2. Capsula secondo la rivendicazione 1, caratterizzata dal fatto che il 
detto primo involucro (6) flessibile e fissato al detto secondo involucro 

10 (2) rigido mediante saldatura a caldo. 

3. Capsula secondo la rivendicazione 1 , caratterizzata dal fatto che 
detto primo involucro (6) flessibile e fissato al detto secondo involucro 
(2) rigido mediante incollaggio. 

4. Capsula secondo la rivendicazione 1 , caratterizzata dal fatto che ii 
15 detto primo involucro (6) flessibile e fissato al detto secondo involucro 

(2) rigido mediante saldatura ad ultrasuoni. f 

5. Capsula secondo una qualsiasi delle rivendicazioni precedenti da 1 a 

4, caratterizzata dal fatto di essere almeno superiormente coperta 
mediante uno strata (10) di materiale protettivo di copertura. 

20 6. Capsula secondo una qualsiasi delle rivendicazioni precedenti da 1 a 

5, caratterizzata dal fatto che il detto primo involucro (6) flessibile 
comprende una cialda (6) realizzata in carta-filtro o altro materiale 
filtrante simile. 

7. Capsula secondo una qualsiasi delle rivendicazioni precedenti da 1 a 
25 6, caratterizzata dal fatto che il detto secondo involucro (2) rigido com- 




prende una cartuccia (2) in materiale plastico ad uso alimentare. 

8. Capsula secondo la rivendicazione 7, caratterizzata dal fatto che una 
superficie (3) di fondo della detta cartuccia (2) e prowista di un foro (4) 
coperto da una lamella (5) di materiale forabile o asportabile. 

9. Capsula secondo la rivendicazione 8, caratterizzata dal fatto che la 
detta lamella (5) e def inita da una porzione della detta superficie (3) di 
fondo della detta cartuccia (2). 

10. Capsula secondo le rivendicazioni 6 e7o8,o 9, caratterizzata dal 
fatto che la detta cialda (6) in carta-filtro presenta un bordo (8) esterno 
anulare fissato sulla parte superiore (7) della detta cartuccia (2) in 
plastica in corrispondenza di una protuberanza (9) anulare esterna della 
cartuccia (2) stessa. 

11. Capsula secondo le rivendicazioni 5 e 10, caratterizzata dal fatto 
che il detto strato (10) di materiale di copertura protettivo e disposto in 
rnodo amovibile sulfa parte superiore de!!a detta cialda (6) in carta-filtro; 
il detto strato (10) essendo fissato all'estremita della detta protuberanza 
(9) esterna della detta cartuccia (2). 

12. Capsula secondo unaqualsiasi delle rivendicazioni precedent! da 1 
a 11, caratterizzata dal fatto che la detta sostanza (Mi) da infusione 
comprende polvere di caffe. 

13. Capsula secondo unaqualsiasi delle rivendicazioni precedent! da 1 
a 12, caratterizzata dal fatto che la detta sostanza (MS) solubile com- 
prende latte in polvere e/o crema di latte in polvere e sostanze solubili 
simili. 

14. Capsula utilizzabile per la preparazione di una bevanda infusa, in 




particolare un cappuccino, sostanzialmente come descritta e rivendicata 
con riferimento alle figure allegate. 
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